
Vous informer à 
chaque période sur 

nos partenaires, 
notre métier et 

notre savoir faire.

Champagne Ardenne...

Be Api
info gourmande

Be Api

  Et maintenant,

bon appétit !
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Bonne rentrée ! 

Septembre - Octobre 2024

Ça y est, la cloche a sonné ! La rentrée est bel et bien là, nos chefs 
ont rangé le parasol et les transats et ont ressorti marmites et 
tabliers pour cuisiner de délicieuses recettes aux enfants ! Pour 
aborder la reprise en douceur, nous vous proposons cette semaine 
des recettes qui rappelleront les beaux jours, des assiettes remplies 
de soleil pour continuer à croquer les plaisirs de l'été.
Nous souhaitons une très bonne rentrée aux enfants qui 
reprennent le chemin de l'école, ainsi qu’à leurs parents !

Animer le temps du repas, 
pour un moment convivial !
Les saveurs à l’honneur des RENCONTRES DU GOÛT 2024
Nos chefs et nos diététiciennes, proposent à nos petits convives 
de découvrir différentes saveurs tout au long de la semaine des 
RENCONTRES DU GOÛT, du 14 au 18 octobre prochains.

A cette occasion les enfants pourront participer à un jeu 
concours et gagner un petit cadeau s’ils ont la bonne réponse !

Être cuisinier responsable, 
c’est d’abord privilégier la saison !
Api Champagne Ardenne a à cœur de servir à ses convives des 
fruits et légumes de saison. 
Ainsi la rentrée rime avec vendanges et l’arrivée du raisin sur 
nos tables, nos petits convives auront donc le plaisir de le 
déguster, à 4 reprises, et ce, dès le 9 septembre au sein du 
restaurant scolaire.

Les rencontre du goût du 
14 au 18 octobre

Agir pour la planète, 
en consommant local !
Api Champagne Ardenne continue son partenariat 
avec la charcuterie Demoizet.
Vous retrouverez ce produit local pour cette nouvelle 
rentrée dans votre assiette les 5 et 24 septembre et le 
17 octobre.

Les boudins Demoizet font 
la réputation de Rethel 

depuis 1939

Le raisin


